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Commentaire de dégustation

La robe, violine et la bouche
fraiche et saisissante aux tanins
assouplis rendent I'expérience de
ce vin étonnante. Les notes
iodées, au nez et a la dégustation,
peu communes chez un vin
rouge, rameénent les raisins a leur
genése maritime et créent une
seconde rencontre inattendue
entre terre et mer.

AnN
lyl www.lacourtade.com

<
@lacourtade

AN

domaine@lacourtade.com

Tle de Porquerolles, 83400 Hyéres

Cépages : Mourvedre, Syrah

Typicité

Epicé

Fraicheur

IMMERGEE

Tannins

Longueur

garde :
5 ans

13% vol.

Accords mets & vins

Sa fraicheur unique accompagnera
parfaitement un tartare de boeuf a
I’huitre végétale (Mertensia
Maritima), un carpaccio de thon
rouge aux agrumes ou encore un
cheesecake tonka, crumble cacao
amer fleur de sel et confit de
kumquat.
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